Se rappeler quun vin doit marier Lélégance a la complexité,
que la complexité réunit bien des secrets, Lacidité, tharmonie,
Larome, Lalcool, les tanning et tant dautres éléments.."

Yann Queffelec
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CHATEAU LA DORGONN
2991, route de Mirabeau - 84240 La Tour d’Aigues

Tél: +33 490 0750 18 - info@ladorgonne.com
GPS : 43°43'39.84”N - 5°35'04.05"E

Retrouvez-nous sur Facebook et sur www.chateauladorgonne.com
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ROUGE

AOP Luberon

CHATEAU
Millésime 2014

Assemblage
70% Grenache Noir, 30% Syrah
Age moyen des Vignes
Grenache 30 ans, Syrah 25 ans
Vinification : macération
en cuves bois tronconiques
Elevage
14 mois en cuves Béton

Note de dégustation : notes de
fruits rouges. Tannins soyeux,
Bel équilibre : tension-fruits.
Garde possible : 4 ans

Mmillésime 2015
Assemblage
85% Grenache noir, 15% Syrah
Age moyen des Vignes
Grenache 30 ans, Syrah 25 ans
Vinification : macération en
cuves bois tronconiques
Elevage : 14 mois en cuves Béton

Note de dégustation : fruit
explosif, fruit rouge d'éteé, belle
longueur. Bel equilibre : tension
fruits. Garde possible : 4 ans

EXCEPTION
DU TERROIR

Mmillésime 2011
Assemblage : 95% Syrah,
5% Grenache
Age moyen des Vignes : 35 ans
Vinification
Macération 30 jours
Elevage : 26 mois en barriques,
1/3 de bois neuf

Note de dégustation : Attaque
franche, puissance en bou-
che, volume et ampleur, belle
minéralité, finale teintée de
chocolat noir sur des notes
legérement briochées. Grand
potentiel de garde : 10 ans

EXPRESSION
DU TERROIR

Millesime 2013

Assemblage
90% Syrah, 10% Grenache Noir
Age moyen des Vignes
Grenache 45 ans, Syrah 35 ans
Vinification : Macération
pelliculaire 28 jours
Elevage : 16 mois en barriques,
1/3 de barriques neuves

Note de dégustation : Belle
robe violine, nez racé, belle
matiére, petite note de cuir,
arome boisé, élégant et fondu,
finale fruits des bois. Potentiel
de garde : 7 ans.

Mmillésime 2014

Assemblage : 70% Syrah,
30% Grenache noir
Age moyen des Vignes

Grenache 30 ans, Syrah 35 ans

Vinification : macération

en cuves bois tronconiques

Elevage : 18 mois en barriques,

30% de barriques neuves

Note de dégustation : Belle
robe pourpre, nez racé, belle
amplitude aromatique, equili-
bre et velouté. Finale de cassis.
Garde possible 7 ans et plus.

Mmillésime 2012

Assemblage
95% Syrah, 5% Grenache
Age moyen des Vignes
36 ans
Vinification
Macération 30 jours
Elevage
26 mois en barriques,
1/3 de bois neuf

Note de dégustation : Attaque
douce, volume et ampleur,
boisé fondu, finale teintée de
notes légérement reglissées.
Grand potentiel de garde : 10 ans

Vin de Pays du Vaucluse

ROUGE

ROSE

AOP Luberon

BLANC

AOP Luberon

L

MERLOT
millésime 2013

Assemblage : 100% Merlot
Age moyen des Vignes : 16 ans
Vinification : Macération pelli-

culaire 30 jours
Elevage : 18 mois en barriques,
1/3 de bois neuf

Note de dégustation : Robe
rubis, nez de truffe, notes de
fruits confiturés. Garde possi-
ble : plus de 6 ans.

AGNUM

AOP Luberon

EXPRESSION
DU TERROIR

CABERNET
Mmillésime 2014

Assemblage
100% Cabernet-Sauvignon
Age moyen des Vignes : 16 ans
Vinification : Macération
pelliculaire 30 jours
Elevage : 16 mois en barriques
1/3 de bois neuf

Note de dégustation : Robe
rouge carmin, nez de sous-
bois. Belle trame tannique
(tanins enrobés) notes de fruits
confiturés. Garde possible plus
de 6 ans.

Millésime 2013

Assemblage
90% Syrah, 10% Grenache Noir
Age moyen des Vignes
Grenache Noir 45 ans,
Syrah 35 ans

Vinification
Macération pelliculaire
28 jours
Elevage : 16 mois en barriques,
1/3 de barriques neuves

Note de dégustation : Belle
robe violine, nez racé, belle
matiére, petite note de cuir,
boisé totalement fondu, fi-
nale fruits des bois. Potentiel
de garde : 7 ans.
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LEXCLUSIF

nillésime 2016

Assemblage : 50% Grenache
Noir et 50% Cinsault
Age moyen des Vignes
Grenache 30 ans, Cinsault 35 ans
Vinification
Grenache en pressurage
direct et Cinsault
en saignée, entonnage
en fin de fermentation
Elevage : 6 mois en barriques

neuves
Note de Dégustation : Robe
legérement soutenue, belle
attaque  aromatique, jolie
note de bonbons anglais,
finale légérement torréfiée.

Véritable rosé de gastronomie.
Garde possible : 2 ans.

CHATEAU

CHATEAU

Milléesime 2016
Assemblage : 50% Grenache
Noir et 50% de Cinsault
Age moyen des Vignes
Grenache 30 ans,
Cinsault 35 ans
Vinification
Grenache en pressurage direct
et Cinsault en saignée
Elevage : 6 mois en cuves
Inox et Béton

Note de degustation : joli nez
aux notes d'agrumes, belle
attaque sur le pamplemousse.

Finale marquée par des notes
de péche. Garde possible : 18 mois.
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Mmillésime 2016
Assemblage : 65% Grenache
Blanc + Roussanne, 35% Rolle

+ Ugni Blanc
Age moyen des Vignes
Grenache Blanc 35 ans, Rolle

30 ans, Ugni Blanc 28 ans

Vinification : Macération
préfermentaire a froid 3 jours

Elevage : 6 mois en cuves

Inox et Béton

Note de deégustation bel-
le attaque  accompagnée
d'une jolie fraicheur, note
d'agrumes. Finale minéra-
le. Garde possible : 18 mois.

EXPRESSION
DU TERROIR

EXPRESSION
DU TERROIR

Mmillésime 2016
Assemblage : 50% Grenache
Noir et 50% Cinsault
Age moyen des Vignes
Grenache 30 ans, Cinsault 35 ans
Vinification
Grenache en pressurage direct
et Cinsault en saignée, enton-
nage en fin de fermentation
Elevage
6 mois en barriques neuves

Robe
belle

Note de Dégustation :
legérement soutenue,
attaque  aromatique, jolie
note de bonbons anglais.
Finale légérement torréfiée.
Veéritable rosé de gastronomie.
Garde possible : 2 ans.

Mmillésime 2016

Assemblage
35% Grenache Blanc
+ Roussanne,
65% Rolle + Ugni Blanc
Age moyen des Vignes
Grenache Blanc 35 ans,
Rolle 30 ans, Ugni Blanc 28 ans
Vinification
Macération
préfermentaire
a froid 3 jours, entonnage
en fin de fermentation
Elevage
6 mois en barriques neuves

Note de dégustation : note
d’agrumes, finale trés ronde,
boisé fondu. Garde possible:2ans.

1' GRANDS VINS DE LA VALLEE DU RHONE




